
MENÙ

EVSTATION



Pane e coperto € 2
*Per l'elenco dei 14 allergeni corrispondenti consultare la pagina a fine menù

Con chips di funghi porcini e tartufo bianco a scaglie

15 €

� � � � � � � � �
Fatta a mano e servita con ragù tipico abruzzese 

16 €

15€

20 €
� �

Tentacoli di Polpo allo Spiedo
Vellutata di cannellini spicy e semi misti 

Bombolone con salmone affumicato, formaggio fresco e cipolle caramellate
L’insolito                     

12 €

12 €

11 €

10 €

� � � �

� � � � � � � � � � � � � �

Carpaccio di Black Angus
Crema al gorgonzola, fichi caramellati e mandorle croccanti

Bombe di Fritti
Tempura di gamberi Teriyaki, mozzarelline panate al tartufo e bombette 
di ragù homemade
� � � � � �� � � � � � � � � �

Pacchero Matto
Asparagi selvatici, gamberoni in crosta e pecorino romano

� � � � �

Cappelletti alla Genovese
Ripieni di pesto artigianale e squaquerone, su crema di patate allo zafferano e 
polvere di taggiasche

� � � � � � � � � � �

La Mia Chitarra

Carnaroli Mantecato al Tartufo Bianco 

� � � � � � � �� � � � � � � � �

RISTORANTE
ANTIPASTI

PRIMI



Pane e coperto € 2
*Per l'elenco dei 14 allergeni corrispondenti consultare la pagina a fine menù

Baccalà Pastellato
Patatine fritte e maionese al limone

Crema di patate alla nocciole, demi-glacè al caramello salato e riduzione di 
Montepulciano 

Filetto di Manzo EV                                

Involtini di Pesce Spada
Ripieno di pinoli, olive verdi, capperi, uvetta e primosale, serviti con pesto di 
pomodori secchi 

13 €

18 €

� � � � � � �

La Fake Bolognese
Pollo panato cornflakes e polenta, coppa di Parma IGP, crema di Parmigiano 36 
mesi e granella di pistacchi

16 €

22 €

� � � � � � � �

� � � �

� � � � � �

Patate Arrosto                                 

Cime di Rapa                              
Saltate con aglio e peperoncino

Ceasar Salad                              
Lattuga, pollo grigliato, crostini, Grana Padano, Caeser dressing

Piadina Salad                               
Lattuga, carote, mais, speck tirolese, Feta greca e balsamico di Modena

4 €

Pallotte Cacio e Ova                                  8 €

5 €

8 €

9 €

Involtini di Melanzane              
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto e Grana Padano

6 €
� �

� � � � � � � � � � �

� � � � � � �

� � � �� � � � � � � �

RISTORANTE
SECONDI

CONTORNI

INSALATONE

Preparate secondo la tradizione pastorale



RISTORANTE

Cheesecake                              

Brioche Calda Siciliana
Servita con granita al limone 

Granita di ricotta di pecora, pistacchio puro e granella

Frutti di bosco 

Cannolo Scomposto                    

Tartufo Nero                              
Classico o affogato al caffè

5 €

7 €

6 €

5 €

� � � � � � �

� � � � � � � � � � �

� � � � � �

� � � � � �� � � � �

DESSERT

Pane e coperto € 2
*Per l'elenco dei 14 allergeni corrispondenti consultare la pagina a fine menù

Cremoso al Pistacchio                            
Con crumble al cacao
� � � � � � �

7 €



Panino con Porchetta Abruzzese

Toast Cotto e Formaggio              

*14 - 9 - 3

*14 - 11 - 9 - 7-  6 - 3

*4 - 6  -7 - 9 - 11 - 14

*3 - 9 - 14

*3 - 9 - 14

*3 - 9 - 14

*2 - 3 - 9 - 10 - 11

*2 - 3 - 9 - 14 *9

*5 - 9 - 11 - 14 *3 - 9

*3 - 9*3 - 9

Dolce Vuota                                        

Brioche Farcita                                  

Bombolone alla crema                    

Vegana Vuota                                    

Brioche Integrale Miele               

Saccottino Cioccolato                    

Brioche Crema di Pistacchio          

Cornetto Salato al Sesamo                 

Crostata                                               

Treccia Noci Pecan                          

Ciambellone Yogurt e Frutti di Bosco     

1.3  €
1.7  €
1.5  €
1.7  €
1.1  €
1.6  €
1.6  €
1.8  €
1.8  €
3.5  €

3  €

2.9  €

5  €

Piadina o Panino farciti 4.5  €

BAR
PASTICCERIA

SALATO

Per allergeni e corrispondenze di questa pagina chiedere al personale di sala e bar



Per allergeni e corrispondenze di questa pagina chiedere al personale di sala e bar

Caffè Espresso                                      

Decaffeinato                                           

Cappuccino                                            

Marocchino/Vetrino                          

Orzo                                                      

Caffè Corretto                                 

Thè/Tisane                                          

1,1  €
1.6  €
1.6  €
1.7  €
2.8  €

1.6  €
1.8  €

Caffè Macchiato                                      

Latte Macchiato                                       

Gynseng                                                 

Cappuccino Soia                                     

Caffe Shakerato                                  

Cioccolata Calda                                       

Spremuta d'arancia
Sicilia                

1.2  €
1.7  €
1.9  €
1.7  €

3.5  €

2.2  €
2.9  €

Acqua                                               

Coca Cola / Fanta/ Sprite / Pepsi                                                       

Crodino                                              

Thè Pesca / Limone                              

Succhi di Frutta                                       

Succo  Mirtillo Melograno/Arancia Rossa              

Lemon soda 

Lurisia Limonata / Chinotto / Aranciata Amara                                 

RedBull                                             

Tonica                                                         

Analcolico Genziana                             

1.1  €

2.7  €

2.3  €
3  €

2.7  €

2.8  €

2.4  €
2.3  €

2.5  €

2.5  €

3  €

Acqua                                                2.2  €

BAR
CAFFETTERIA

BEVANDE

0,5 L

1 L



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI
�����������������������������������������������������������������������

����������������������������������������������

ARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e 
condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO
Mandorle, nocciole, noci comuni, 
noci di acagiù, noci pecan, anacardi e 
pistacchi

LATTE DERIVATI
Ogni prodotto in cui viene usato il 
latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e 
creme varie

MOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio, capasanta, 
cozza,  ostrica, patella, tellina e 

PESCE
Prodotti alimentari in cui  è presente 
il pesce, anche se in piccole 

SESAMO
Semi interi usati per il pane, farine 
anche se lo contengono in minima 

SOIA
Prodotti derivati come: latte di soia, 
tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI
Marini e d’Acqua Dolce: gamberi, 
scampi, aragoste, granchi e simili

GLUTINE
Cereali, grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LUPINI
Presenti in cibi vegan sottoforma di: 
arrosti, salamini, farine e similari 

SENAPE
Si può trovare nelle salse e nei 
condimenti, specie nella mostarda

SEDANO
Sia in pezzi che all’interno di preparati 
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
marmellate, funghi secchi, conserve 
ecc

UOVA E DERIVATI
Uovae prodotti che le contengono 
come: maionese, emulsionanti, pasta 
all’uovo

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.
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